
Schnapsveredelung & Zuckerler
Affinamento grappe  e  caramelle

Mindestens haltbar bis/
Da consumarsi preferibilmente entro � ne:



Stedeler‘s Stamperl
d. Anton & Philipp Pichler KG/Sas
Stenk 7 Eggen/Ega
I-39050 Deutschnofen/Nova Ponente
Südtirol/Alto Adige
Tel.+ Fax 0039 0471 615 626
�  .stedelers-stamperl.com

Zutaten: Zucker, Maisstärke, 
Holunderbeeren, Gewürze, Karmin

Ingredienti: zucchero, amido di 
mais, bacche di sambuca, spezie, 
cocciniglia

Handwerklich hergestellt 
in Südtirol
Lavorato a mano in 
Alto Adige


